770670 _
I D Automne 2011
et hiver 2012
du lundi au vendredi de 11h a 15h
@WK% (un choix)

Potage du jour

Salade du chef

Salade de tomates et concombres
Moules du jour

Gravlax de saumon maison

Entrée de pates du jour

1/2 douzaine d’huitres fraiches..........ccccceevvveeiviiiee e, 18,50%
Octopus grillée et poivrons rétis, fagon Calvi ............... 19,00%

%ﬂé /ém'/w;éd/ (un choix)
Antipasto : Calmars frits, prosciutto
et saucisses italiennes pepperonatta

Supréme de poulet farci au crabe en crolte de biscuit,
sauce a I'estragon accompagné de pates aux herbes

Risotto aux crevettes

Poisson frais entier, grillé a la méditéranéenne (extra 7,009$)
(dorade royale, loup de mer, vivaneau, bar européen, etc...)

Foie de veau de lait selon I'inspiration du jour

Filet de poisson frais selon I'arrivage

Escalope de veau de lait selon l'inspiration du chef (extra 4,009)
Contre-filet de boeuf Sterling, sauce du jour

& pommes frites maison

Le mijoté du jour

.
@e&o’mfédu jour

A noter que tous les plats de pates
(excepté demi portion) du menu a la carte
sont servis avec potage du jour ou salade du chef

Lunch

Autumn 2011
& winter 2012

Monday to Friday from 11am to 3pm

%gl‘éfﬁ/@ (one choice)

Soup of the Day

Chef’s salad

Tomatoes & cucumbers salad
Mussels of the day

House made salmon gravlax
Pasta of the day

1/2 doz. fresh Oysters......ccccccoviviiiiiiiiciiiiecece, $18.50
Octopus and roasted peppers, Calvi’s style............ $19.00

CYg
%]Z CCULIHE (one choice)

Antipasto : Fried calamari, prosciutto
and pepperonatta italian sausage

Chicken breast stuffed with crab meat in
a biscuit crust, taragon sauce served with herbs pasta

Shrimps risotto

Fresh whole fish, grilled Mediterranean style (extra $7.00)
(Royal bass, european bar, red snapper, etc...)

Milkfed veal liver by the chef’'s mood

Fresh fish filet of the day

Milkfed veal scallopini by the chef’s mood (extra $4.00)
Grilled Sterling striploin, sauce of the day

2200

Special of the chef

essert of the day

Note :  All our pasta plates (except 1/2 portion)
in the menu a la carte are served with the
soup of the day or chef’s salad




